
MENU RESTAURANT LE RUSSEL

ENTRÉES

Foie gras de canard maison au Jurançon, 
comme un chutney de fruits secs  

Jambon de Porc Noir de Bigorre AOP affiné 24 mois, 
tuile de pain à l’ail des ours  

Œuf  parfait, crème aux champignons, 
ventrêche croquante  

Gravelax de Truite des Pyrénées au gin du Pays Toy,  
quinoa et fèves d’edamamé 

PLATS

Filet de canette rôti, jus miellé du Pays Toy, 
 purée de céleri rave  

Porc Noir de Bigorre AOP, jus corsé,  
panade de haricots Tarbais IGP  

Epaule d’Agneau du Pays cuisson lente, jus au thym, 
 mille-feuille de pomme de terre  

Cannelloni de légumes 
sur son lit de carottes fanes

DESSERTS

Déclinaison de fromages de brebis de la Maison Berducou 
Cœur coulant au chocolat noir 70% et Grué de cacao 

Crêpe Suzette 
Pavlova aux fruits de saison 


